
Trévise (Treviso en italien) ville située au
Nord-Est de l’Italie, est connue pour ses
monuments remarquables, ses nombreux
canaux et … pour sa Baronne !

La Baronne Agusta Castello, plus
communément appelée La Baronessa, 
est née et habite Trévise depuis toujours. 
La Baronessa est une femme élégante 
et distinguée appartenant à la haute
bourgeoisie italienne. Elle est mariée 
depuis plus de 40 ans au Baron Castello et
ensemble ils ont trois enfants. 

La Baronessa est une femme aimée et
respectée à Trévise. C’est une femme
généreuse qui aime faire plaisir aux
habitants de sa ville. Elle leur ouvre
d’ailleurs régulièrement les portes de son
domaine privé, situé dans l’arrière pays et
entouré d’une végétation luxuriante.

Mais la Baronne aime aussi organiser de
grandes et majestueuses fêtes pour ses 
amis proches. Lors de ces soirées, l’alcool
coule à flot ! C’est pourquoi, un jour, elle eut
une idée. Pourquoi ne produirait-elle pas
son propre vin pour en faire profiter 
ses amis? Elle décida donc de faire planter
des vignes dans son domaine, d’y récolter le
raisin pour en faire un vin mousseux de
qualité. 

C’est comme cela qu’est né le Prosecco La
Baronessa, un vin mousseux italien produit
exclusivement dans le domaine de La
Baronne et apprécié de tous.
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Créée en novembre 2021, Casa Prosecco
vous invite au voyage et à la découverte de

la magnifique région de Valdobbiadene. 
A ce jour, aucun produit aussi qualitatif que
le Prosecco de la région de Treviso (Trévise)

n’a été importé dans notre pays.
Le souhait de Casa Prosecco est de faire

découvrir aux amateurs de vins et spiritueux
le produit unique de « La Baronessa ».

PROSECCO ROSÉ D.O.C BRUT

VALDOBBIADENE 
PROSECCO SUPERIORE DOCG BRUT 

PROSECCO D.O.C BRUT 

GRAN CUVÉE MILLESIMATO 

Millesimato « Borgo S.Pietro » 
Caractéristiques Organoleptiques 

Couleur :
Perlage (bulle) :
Arôme :

Zone de production :

Variété de vin - Cépage :

Rendement :
Récolte :
Suggestion de service :

Température de service :
Données moyennes :

 Caractéristiques Organoleptiques 

Caractéristiques Organoleptiques 

Caractéristiques Organoleptiques 

accompagner vos plats

Température de service : 6°- 8°C 

Données moyennes : Teneur en alcool 11% vol 
Teneur en sucre 12g/l
 Acidité 5,6g/l

Couleur : Jaune paille clair

Perlage (bulle) : Fin et persistant 

Arôme : D’une grande pureté, ce cru élégant 
exhale de délicats arômes de fleurs blanches. 
Un grand vin raffiné pour les connaisseurs 

Zone de production : Collines de Valdobbiadene 
situées dans la zone historique du Prosecco Superior 
DOCG

Variété de vin - Cépage : Glera 

Rendement : Max 130q / ha

Récolte : Deuxième décade de septembre

Suggestion de service : Parfait en apéritif ou pour 

de la Vénétie

Couleur : Jaune clair

Perlage (bulle) : Fin et persistant

Arôme : Ses fines bulles révèlent des notes de fruits 
blancs et le goût irrésistible de pommes golden tout 
cela dans un équilibre parfait 

Zone de production : Zone de production de vin 

Variété de vin - Cépage : Glera 

Rendement : Max 180q / ha

Récolte : Première décade de septembre. 
Processus de production de vins mousseux
Suggestion de service : Optimal en apéritif. Parfait 
avec de la viande blanche ou du poisson
Température de service : 8°- 10°C 

Données moyennes : Teneur en alcool 11% vol 
Teneur en sucre 16g/l
 Acidité 5,7g/l
 

Couleur : Jaune paille clair

Perlage (bulle) : Fin et persistant 

Arôme : Doté d’élégantes notes briochées, ses 
fines bulles révèlent une jolie robe dorée, en toute 
fraîcheur

Zone de production : Vignobles situés dans la 
zone de collines de la D.O.C. Prosecco
Variété de vin - Cépage : Glera

Rendement : Max 180q / ha

Récolte : Deuxième décade de septembre

Suggestion de service : Optimal à l’apéritif. Parfait 
avec du poisson mariné et des herbes aromatiques
Température de service : 6°- 8°C 

Données moyennes : Teneur en alcool 11% vol
 Teneur en sucre 12g/l 
Acidité 5,5g/l

Gran cuvée extra dry

Organique Biologique 

 Rose Clair
 Fin et persistant 

Agréablement fruité, son perlage fin et 

Vignoble situé dans la 

 Glera, pinot Noir

 Max 180q / ha
 Deuxième décade de septembre 

Idéal pour l’apéritif ou 

6°- 8°C 
Teneur en alcool 11% vol

 Teneur en sucre 18g/l

 Acidité 5,5g/l 

persistant dévoile toute sa fraîcheur 

zone de collines de la D.O.C Prosecco

en accompagnement de desserts


